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Cotoletta dorata, patatine fritte e bastoncini di pesce croccanti. Una vera
delizial Ma dove mettere I'olio e il grasso usato di padelle e friggitrici?

olto semplice: nel Pusterer Oli! E il vostro nuovo contenitore di
raccolta per gli oli e grassi di frittura usati. Pratico, pulito e ecologico.

Per il bene
dell’ambiente.

Gli oli ed i grassi usati inquinano il , livello di colisterolo® del
nostro ambiente. Soprattutto se dopo la frittura vengono
semplicemente versati nello scarico o nel water. Il risultato ¢
costituito da tubature intasate, costosi interventi di
manutenzione e impianti di trattamento delle acque reflue che
si riempiono con grasso.
no male che ora c'é il Pusterer Oli! Assicura che il

Mgrasso di frittura usato venga riciclato nel rispetto
dellambiente. E diventa energia preziosa in forma di
elettricita verde.
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Cosl funziona la

con il
Pusterer Oli:

| comuni e i servizi ambientali della Comunita
Comprensoriale Valle Pusteria tengono il
,,ciclo di grasso* in movimento. Assicurano
che ogni famiglia della Valle Pusteria abbia a
disposizione un Pusterer-Oli gratuito. Anche la
partecipazione al sistema di raccolta (consegna e
ritiro di Pusterer Olis puliti) é gratuita per tutte
le famiglie!

Il Pusterer Oli fornisce energia preziosa con l'olio e
il grasso della vostra cucina. La centrale a grasso
ultramoderna dell ‘azienda Dabringer di Bressanone
converte “I’energia da grasso“ in elettricita verde
ecologica.



L'Oli & un aiuto particolarmente pratico in cucina. Basta riempirlo con olio e
grasso di frittura raffreddato (massimo tre litri) e chiudere sempre bene il
coperchio. In questo modo, I'olio, il grasso e lo strutto vengono conservati
fino a quando il Pusterer Oli & pieno.

< > Quando il Pusterer Oli & pieno, si porta
\A al centro di riciclaggio o al punto di raccolta
desinato dal comune. | contenitori vuoti

v sono gia pronti per essere scambiati.

Cosi funziona il ,principio dello scambio olio*:

I. Inserire il Pusterer Oli pieno nell'apposita
cassetta di raccolta.
2. Ritirare un Pusterer Oli vuoto.

La raccolta & terminata. Fino alla prossima,
quando sara il momento di scambiare il
pieno con il vuoto.

L'impianto Oli dell'azienda Dabringer vicino a

Bressanone si occupa della pulizia dei Pusterer Oli. |
contenitori riutilizzabili vengono svuotati, lavati e mandati
in giro per la raccolta attraverso la Val Pusteria.
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Riempite il vostro Oli —

ma fatelo bene!
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+ Oli e grassi di frittura usati

« Oli di alimenti in salamoia
(tonno, olive, ...)

* burro, margarina, strutto

+ e oli e grassi da cucina
deteriorati e scaduti

No!

Oli minerali, per motori e lubrificanti (da
portare alla raccolta dei rifiuti pericolosi!)
Altri liquidi e prodotti chimici

Salse e condimenti per insalata

Avanzi e altri rifiuti



per la raccolta:

Grassi si prega di lasciar raffreddare enon
riempire oltre i 40° C!

| Pusterer Oli & un contenitore riutilizzabile. Si
prega di utilizzarlo solo per la raccolta di grassi
alimentari esausti e assicurarsi che venga utilizzato
con attenzione.

remere sempre con forza il coperchio del
Pusterer Oli finché non scatta in posizione (il
trucco sta nello scatto!).
Questo rende il Pusterer Oli inodore e sicuro per il trasporto.

onsegnare solo Pusterer Olis pienial
C proprio punto di raccolta. Pensate allo
sforzo richiesto per il transporto
e la pulizia del contenitore!

S olo il Pusterer Oli puo entrare nella cassetta di
raccolta dell’'olio! Non saranno accettati altri secchi o
lattine.
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Se avete ulteriori domande sul Pusterer Oli, contattate il
vostro comune o i servizi ambientali della Comunita
Comeprensoriale Valle Pusteria, Tel. 0474 412980.

II Pusterer Oli & una campagna ambientale del vostro comune e della
Comunita Comprensoriale Valle Pusteria.

Impronta:

Comunita Comprensoriale Valle Pusteria,
Via Dante 2, [-3903 | Brunico
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Oli & un marchio registrato di ATM srl.



